Abbinato tritacarne e grattugia. Struttura in alluminio lucidato con tramoggia
in acciaio inox - gruppo di macinazione estraibile in acciaio inox AlSI 304 -
comandi in bassa tensione - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante - la parte della grattugia & caratterizzata da
bocca in alluminio lucidato 140x75 mm - rullo in acciaio inox - griglia inferiore
di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Combined meat mincer and grater - polished aluminium casing and stainless
steel hopper. Removable grinding unit in stainless steel AlSI 304 - low voltage
controls - meat inlet @ 52 mm - oiled gear motor. Equipped with enterprise
system with stainless steel plate (holes @ 6 mm) and self-sharpening stainless
steel knife. Grater section featured by: polished aluminium inlet 140x75 mm -
stainless steel roller - lower protection grid - microswitch on the grater pusher.

Combinée hachoir a viande et rape - Corps en aluminium poli et trémie en
acier inox - groupe de hachage amovible en acier inox AlSI 304 - commandes
basse tension - orifice d'entrée viande @ 52 - motoréducteur a engrenages a
bain d'huile. De série, systeme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape se caractérise
par: orifice d'entrée en aluminium poli 140x75 mm - rouleau en acier inox -
grille de protection inférieure - microrupteur a levier sour le bras pousseur.

Doppelfunktion Fleischwolf und Reibe - Gehduse aus poliertem Aluminium
und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl
AISI 304 - Niederspannungssteuerung - Fleischeinfuhréffnung e 52
mm - Getriebemotor mit Olbad - ausgestattet mit Enterprise-System mit
Edelstahlplatte (Locher 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Teile
der Reibe: Einfuhroffnung aus poliertem Aluminium 140x75 mm - Rolle aus
Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Einflllhebel der Reibe.

Picadora de carne y rallador combinados. Estructura de aluminio pulido con
tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable (AISI 304)
completamente extrafble - controles de baja tesion - boca de @ 52 mm
para introducir la carne - reductor con engranajes en bafio de aceite - en
la dotacion sistema enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros @
6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador
se caracteriza por: boca de aluminio pulido 140x75 mm - rodillo de acero
inoxidable - rejilla inferior de proteccidn - empujador con microinterruptor.

[1BOMHasA GyHKUMA MACOPYOKI 1 Tepku - KOpryc 1 BOPOHKa 13 HepxaseroLLeit
ctann - CbemHas pexyllas rpynna m3 Hepxasetower ctanv AlSI 304 -
HnskoBoNbTHOE ynpasieHne - MsAcoONpUeEMHUK @ 52 MM - [MprBOA C
MacnsaHoOM BaHHOW - CucTeMa Enterprise C pelleTkon M3 HepXaBetoLlen
CTanu (OTBEPCTVA @ 6 MM) 1 CamMO3aTa4MBaIOLLMMCS HOXOM 13 HEepXaBetoLL e
CTann. [leTann Tepku: MPUEMHbIA 10TOK K3 MOAMPOBAHHOMO altOMUHNS
140x75 MM - LUAVHAP 113 HEPXaBEeIoLLen CTanu - HUXHSAS 3alUMUTHas pelueTka
- MUKPOBBIK/IFOUaTe b Ha MPYXUMHOM pblyare TepKu.

0,75 kW (1 HP)

230-400V/3N50Hz

230V/1N/50Hz

100+160 Kg/h

590 x 290 x 510+600(h) mm

23 Kg

26 Kg

750 x 300 x 480(h) mm

0,108 m3

40 Kg/h




